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Anderungen vorbehalten. Keine Haftung fiir Druck- und Satzfehler. Alle Preise in Euro inkl. Steuern und Abgaben. Es gelten immer die Onlinepreise auf www.ViennaFood.at

BESTELLHOTLINE: 0664 885 14 168
ONLINE BESTELLUNG WWW.VIENNAFOOD.AT [ |vegetarisch

Informationen, wie Nahrwerte und Zutaten
finden Sie im Onlinespeiseplan unter dem Symbol

D VEGAN

|
Neu bei ViennaFood: IR-Meniis (VRM) Ideal fiir Menschen mit Insulinresistenz — und fiir alle, die sich bewusst

und ausgewogen erndhren méchten. (Angaben zu kcal / g KH). Unsere speziell abgestimmten. Meniis

unterstiitzen einen stabilen Blutzuckerspiegel durch: e ausgewogene Nahrstoffverteilung; ¢ ballaststoffreiche

Zutaten; e reduzierten Zuckergehalt. Frisch gekocht. Durchdacht zusammengestellt. Mit optimalem
Mabhlzeitenrhythmus fiir mehr Wohlbefinden im Alltag. Jetzt bequem bestellen und bewusst genieBen!
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